


ハウス作り
づくづくづく

植付け作業
うえ　　つ　　　　　 さ　  ぎょう

ハウス管理ハウス管理ハウス管理ハウス管理
かん　　り

船

トラック

貨物列車
か もつれっしゃ

玉ねぎの成長と

みんなの食卓に

届くまで　

             ゆき      のこ

                           づく

　  はじ

まだ、雪の残るとき
からハウス作りが
　始まります

温かいハウスの中で 
　水をまき育てます

あたた                                   なか      

       みず                 そだ

暖かくなってきた
ら機械で畑に植え
ます

 あたた

          き かい      はたけ       う

球が大きくなって葉っぱが倒れ
始めると、収穫のサインです。
その時期に根を切って成長を
止めます

たま      おお                           　は     　　　　 たお

はじ                    しゅうかく

             じ   き          ね        き           せいちょう

  と

ピッカーという機械で
収穫します。 その後、
畑で乾かし選果場へ 
　運びます

　　　　　　　　　　　　          き かい     

  しゅうかく                                   ご    

 はたけ      かわ             せん か じょう    

  　　はこ次のページで詳しく見てね！
JAの選果場に運ばれた
玉ねぎは形や大きさを見て
選別されるよ

つぎ                              くわ             み

               せん か じょう    はこ

たま                 かたち     おお                   み

せんべつ

箱詰めされた玉ねぎは
船やトラック、
　　貨物列車に乗って
市場へ向かいます

はこ  づ                          たま

ふね

 　　　　 か もつれっ しゃ        の             

いち  ば         む

全国各地から玉ねぎが大集合！！
せりが行われ玉ねぎの行き先が
決まります

ぜんこくかく  ち             たま                  だいしゅうごう

                おこな　　　たま　　　　     　い       さき       

 き

市場から運ばれてきた玉ねぎが
スーパーに並びます

いち ば             はこ                              たま

                             なら

たま　　　　　　　　　　せい　ちょう

　　　　　　　　　　　 しょく   たく

           とど

収穫作業収穫作業収穫作業収穫作業
しゅう　かく　　さ　　ぎょうしゅう　かく　　さ　　ぎょう

JA選果場・貯蔵庫JA選果場・貯蔵庫JA選果場・貯蔵庫JA選果場・貯蔵庫
せん　　か　 じょう        ちょ   ぞう      こせん　　か　 じょう        ちょ   ぞう      こ

根切り作業根切り作業根切り作業根切り作業
ね　　   き　　　　　　  さ　     ぎょうね　　   き　　　　　　  さ　     ぎょう

輸　送
ゆ　　　　　　そうゆ　　　　　　そうゆ　　　　　　そう

市　場
いち　　　　　 ばいち　　　　　 ばいち　　　　　 ば

食　卓
しょく　　　　たくしょく　　　　たくしょく　　　　たく

スーパー

  種をやわらかい土と
一緒に育苗ポットという
プラスチックケースに入れ
　　　ハウスに並べます

　　たね　　　　　　　　　　　 つち       

　いっしょ　　 いくびょう

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　い

　　　　　　　　　　　　　　なら

種まき
たねたね

おいしい玉ねぎ
たくさん
食べてね☆

 しょくたく

　　　　　　　　　　たま

　た

ふね



1 体を乾かすよ　
からだ　　かわ

キ
ュ
ア
リ
ン
グ
室し
つ

ダ
ン
パ
ー

一
次
手
選

い
ち 

じ   

て  

せ
ん

除
皮
機

じ
ょ  

ひ   

き

ロ
ボ
ッ
ト

パ
レ
タ
イ
ザ
ー

規格分けライン

二次手選
に  じ  て せん

自動秤量機
じ  どう ひょうりょう き

温度と湿度を調節し

　乾燥させるよ

おん ど         しつ ど        ちょうせつ

      かんそう

きかくわ1 2 3 4 5

6

7

8
9

10

さぁ、出発だー！！　
しゅっぱつ

2
施設の 2階には
トリックアートがあるよ

しせつ　　　　 かい

   　今日から

たくさんの仲間と

体を乾かすよ   

          　　きょう

                                    なか ま

からだ    かわ                               

選果機に
       入るぞー

せん か   き　　 

              はい

玉ねぎは湿って

いると傷み

やすくなるぞ

たま                 しめ

                   いた

3 ピカピカに

ブラシでよごれを
　　　　落とすよ

お

気持ち
 いい～

き   も

初めに確認
はじ              かくにん

4

形が悪いものやキズの

ついたものなどを取り除くぞ

かたち   わる

                                                         と         のぞ

5 大きさ分け
おお                わ

穴抜きによって4つの

大きさに分けられるよ

あなぬ

おお                      わ

身体測定
  みたいだね

しんたいそくてい

最終確認
さいしゅうかくにん

6

最後に大きさがちがうものや

変形したものがないか
　　　　　チェックするぞ

さい ご         おお

へんけい

ダンボールに7

決めた重さに
 なるように
  入っていくよ！

き               おも

 はい

ロボットで積み上げ　
つ          あ

8
コンテナの中に

              移動

　なか

　 い どう9 10 みんなのもとに Let’s go !!　
れっつ　　　ごー

M
20kg

M L

2LL大
じ～～っ

ドキドキ！

M
20kg

箱づめされた

あとはのり付け！

はこ

                                    づ

同じ大きさの玉ねぎが入った

ダンボールを積み上げるよ

おな       おお                    たま　　　　　　はい

                                           つ          あ

ウキ
ウキ

ドキドキ…！

ワクワク

するね！

ついにコンテナに

 入れたよー
はい

M
20kg

M
20kg

M
20kg

M
20kg

M
20kg

M
20kg

M
20kg

M
20kg

M
20kg

M
20kg

M
20kg



北海道

近畿

四国

中国

7%道内

8%東北

35%関東

17%
10%九州

JAきたみらい
〔送り先割合〕

ロシア

台湾

黄銅色の薄皮をむくと中は白色。球のしまりがよく貯
蔵に向き辛みが強いのが特徴だよ。加熱すると甘み
が増すため、炒め物や煮込み料理におススメ！！

きたみらいのプライベートブランドとして環
境に優しい独自の栽培基準を決めて、化学
合成肥料、農薬の使用を抑えているよ。

サラダにピッタリで果肉が厚
くみずみずしくて辛みが少な
いのが特徴だよ。7月下旬よ
り収穫・出荷と普通の玉ねぎ
よりも早くお店に並ぶよ。

黄銅色の薄皮をむくと中は白色です。球のしまりがよく

貯蔵に向き辛みが強いのが特徴です。加熱すると甘み

が増すため、炒め物や煮込み料理に最適です。

中まで赤色で料理に彩をそえ
るよ。生で食べても辛みが少
なく、アントシアニンが含まれ
ており健康食材としても大注
目だよ。

普通の玉ねぎに比べ辛みが1/3
程度と少なく甘いうえに球がし
まっているよ。食感はシャキシャ
キ、水にさらす必要もなく生で
もおいしいよ。
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販売金額割合

約４５０億円

水稲
約２%

麦類
約3%

豆類
約1%

生乳
約19%

乳牛
約3%

肉畜産
約5%

　てん菜
約5%

野菜他
約3%

馬鈴しょ
約10%

玉ねぎ
約49%

牛乳
ぎゅうにゅ

う

黄銅色の薄皮をむくと中は白色です。球のしまりがよく

貯蔵に向き辛みが強いのが特徴です。加熱すると甘み

が増すため、炒め物や煮込み料理に最適です。

北海道でしか作ってない！

ビート1つ（1㎏）でコップ

1杯（150g）の砂糖ができ

るよ
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JAきたみらいの玉ねぎは台湾や東南アジアを

中心に極東ロシアでも食べられているよ。

これからもたくさんの国で食べてもらえるように

頑張るぞー！

　　　　　　　　　　　　　　　 たま                    たい わん      とう なん

ちゅうしん   きょくとう                               た

                                     　　　　　　　くに        た               

がん  ば

おく　　さきわりあい
ほっかいどう

どうない

とうほく

かんとう

ちゅうごく

きゅうしゅう

きん き

し　こく

おう どう いろ      うすかわ                       なか       しろいろ    たま                                       ちょ

ぞう        む        から             つよ                   とくちょう                か ねつ                  あま 

       ま                       いた      もの       に    こ       りょう  り 

                                                                                                             かん

きょう     やさ            どく  じ        さい ばい 　き じゅん      き       　　　    か　がく 

ごう せい  ひ りょう  のうやく        し  よう       おさ

　　　　　　　　　　　　　　　　　　か  にく       あつ

                                  　　　　から              すく

     　　　　　 とくちょう                     がつ  げ じゅん

　　しゅうかく    しゅっ か         ふ  つう       たま

     　　　 はや    　　 みせ　　　なら

なか            あか いろ     りょう  り    いろどり

                なま        た                     から             すく

                                                            ふく

                  けんこうしょくざい                     　だいちゅう

もく

 ふ  つう       たま                 くら       から

てい  ど       すく             あま                        たま 

                                     しょくかん

         みず                        ひつ よう                   なま 

玉 ね ぎ 
たま

Ｅｃｏみらい玉ねぎ
えこ                                たま

赤玉ねぎ
あか   たま

真　白
ま             しろ

たい わん

小麦
こ　むぎ

馬鈴しょ
ば　れい

てん菜
（ビート）

さい

水稲（もち米）
すいとう　　　こめ

豆
まめ

ぼくたちと同じJAきたみらい

産の仲間は他にもたくさんあ

るよ！ 少しだけど紹介するね!

　　　　　　　　　  おな

さん       なか ま         ほか

               すこ                      しょうかい

JAきたみらいで作っている

玉ねぎの一部を紹介するよ

　　　　　　　　　  　　　　　つく

たま　　　　　　いち ぶ      しょうかい

23%中部
ちゅうぶ

　　　さい

やく

 たま

やく

 まめるい

やく

 むぎ　るい

やく

 すいとう

やく

にくちくさん

　やく

 にゅうぎゅう

　やく

 　せいにゅう

　やく

 や  さい ほか

　やく

 ば  れい

　やく

やく　　まん
約26万トン




